
RICE & SIDES

Veg Fried Rice 

RICE 

€	 4,50 
Gebakken rijst met groenten

Basmati  Rice €	 3,00 

Gebakken rijst met groenten en ei

Egg Fried Rice

Chicken Fried Rice 
Gebakken rijst met groenten, ei en kip

Prawn Fried Rice 
Gebakken rijst met groenten, ei en scampi

€	 5,50 

€	 8,50 

€	 12,00 

SALADES

Munt Thee
Black Thee

€	 4,00
€	 4,00

WARME DRANKEN

Citroen Thee
Groene Thee

€	 4,00
€	 4,00

Wit (glas)
Rood (glas)
Rosé (glas)

€	 6,50
€	 6,50
€	 6,50

WIJNEN & BUBBELS

Jupiler
Stella Artois

Duvel
Vedette IPA

Hoegaarden

Kingfisher (I)
Cobra (I)

€	 3,50
€	 3,50
€	 3,50

€	 4,00
€	 4,20

€	 4,50
€	 4,50

BIEREN

DRANKEN

SPA Rood
SPA Blauw 

Cola 
Sinaasappelsap 

Cola Zero 
Fanta
Sprite
Ice Tea
Ice Tea Green
Schweppes Indian Tonic

Lassi (salted)
Mango Lassi (sweet)

€	 2,50
€	 2,50 
€	 3,00 
€	 3,00 
€	 3,00 
€	 3,00 
€	 3,00 
€	 3,00 
€	 3,00
€	 3,00

€	 6,00 
€	 6,00 

Limca (I) €	 4,00 

SPA Rood 1L
SPA Blauw 1L

€	 7,50 
€	 7,50 

Masala Chai (i) €	 4,50
Espresso €	 4,20
Americano €	 4,20
Cappuccino €	 4,20
Machiatto €	 4,00
Hot Chocolate €	 4,50

€	 4,50

Prosecco (glas)
Martini Bellini

€	 7,50
€	 7,50

Desperados
Corona

Westmalle (bruin)

Tripel Karmeliet
Lindemans Kriek

Mort Subite Kriek Lambic

€	 4,70

€	 4,50
€	 4,50
€	 4,50
€	 4,70

€	 4,70

1. Daal Soup

5. Paneer Tikka

6. Samosa

7. Veg Manchurian

Indiase Fetakaas met verschillende 
kruiden, ui en paprika 

2 gebakjes gevuld met gekruide aardappe-
len, erwten en kruiden in krokant 
bladerdeeg jasje

Gefrituurde groenteballetjes 
met fijne gesneden groentjes in soyasaus

2. Loempia

8. Mix Starter

€	 7,00 

€	 8,00 

€	 8,00 

€	 9,00

€	 7,00 

€	 12,00

Gefrituurde groenten mix omhelst in 
een laagje kikkererwtenmeel (5 stuks)

Mix van pakora’s, paneer tikka & mini 
samosa’s

Indiase linzensoep met een kruidentwist

NON- VEGETARISCH
€	  8,009. Chicken Pakora’s 

10. Chicken Wings

14. Curious Prawns

Lamsgehakt met ui, look, Indiase 
kruiden bereid in de tandoor

Gebakken kipreepjes  
met look en ui in soyasaus 

€	 8,00 

€	 8,5012. Fish Pakora
Gefrituurde vis omhelst in 
kikkererwtenbloem (6 stuks)

€	 12,00

11. Chicken Manchurian

€	 8,00

Gefrituurde scampi’s (black tiger) in 
een smaak vol jasje

VEGETARISCH

VOORGERECHTEN

Gekruide stukjes kip, gecoat in  
kikkererwtenmeel en gefrituurd tot  
knapperigheid

Mix van Tandoori Tikka, Malai Tikka 
& Seekh Kebab geserveerd op een 
sizzler

13. Tikka “Meet-up”

Fries

Masala Fries
€	 3,00 

€	 3,50
Raita

Mix Raita
Yoghurt met een kruidenmix,        
komkommer, tomaten en poffertjes

Yoghurt met een kruiden mix
€	 3,00 

€	 4,50 

Onion, peppers & lemon €	 3,50 

Mint saus Tamarind sausMango saus Onion cream
 saus

CHUTNEYS (SAUZEN)

Mix Salade €	 6,00 

Tandoori Roti

Butter Naan

Garlic Naan

Cheese Naan

€	 2,50 

€	 3,50

€	 4,00

€	 4,00

Naan €	 3,00 

NAAN

Garlic Cheese Naan

Peshawari Naan

€	 4,50

€	 6,00

KHAO PIYO, AISH KARO !

Eet goed, leef goed!
~

Gurdawar Singh Chahal

Napelsstraat 106, 2000 Antwerpen, Belgium
+32 3 291 21 41

3. Onion Rings
Uiringen met een kruidig en krokant 
omulsel

€	 7,00

Leffe Blond €	 3,50

Westmalle (blond) €	 4,50
Chimay Red €	 4,20

€	 11,00

4. Garlic Cheese Naan
Traditionele naan met knoflook en gesmolten 
kaas, knapperig van buiten en vol van smaak

€	 7,00

FRIES & RAITA’S

*I = Van Indiase afkomst

© Inception_Creative_Studio



22. Channa Massala
Kikkererwten in tomatensaus met 
Indiase kruiden, look en gember

€	 18,00

Geserveerd met rijst, naan of frieten

32. Paneer Tikka

34. Malai Chicken Tikka

36. Tandoori Chicken

35. Tandoori Seekh 
Kebab

Kipfilet gemarineerd met look, citroensap, 
peper en kruiden, bereid in de tandoor

Lamsgehakt met ui, look en Indiase 
kruiden bereid in de tandoor

€	 17,00 

€	 18,50

€	 21,00

€	 19,00

Gekruiden Indiase fetakaas,
gegrild in de tandoor

38. Tandoori Scampi
Gekruide scampi’s bereid in tandoor

€	 24,5039. Mix Tandoori Platter
Mix van de verschillende tikka’s
kipbouten & scampi’s 

€	 23,00

23. Mix Veg Curry
Mix van groenten in traditionele 
currysaus

€	 17,00

33. Tandoori Chicken Tikka
Kipfilet gemarineerd met tandoori
kruiden mix, bereid in de tandoor

€	 18,50

24. Curryosity kofta
Gebakken groentenballletjes in 
romige currysaus

€	 18,00

20. Daal Makhani

21. Aloo Gobi
Mix van aardappelen en bloemkool 
met look, gember en kruiden

€	 17,00 

€	 17,00

Mix van zwarte linzen en  
bruine bonen in een romig saus 
met Indiase kruiden

19. Daal Tadka
Mix van linzen en Indiase kruiden

€	 16,00

Kippenbouten met tandoori kruiden,
geserveerd op een “sizzler plate”

GRILL

SPECIALS

VEG SPECIALS

25. Curious Kharai
Traditionele “orange” curry verwerkt met 
look & gember met stukjes ajuin en paprika

FISH & PRAWNS SPECIALS

26. Ocean Vindaloo
Pittige vindaloo saus afkomsig uit 
Zuid-India verwerkt met groene pepers.

27. Curryosity Masala
Kruidig sausje op basis van tomaten met 
onze eigen kruidenmix die samen gaat met 
vis of scampi’s.

Geserveerd met rijst of frietjes en een slaatje

Palak

Korma

Curry

Romige gele saus, cashewnoten, amandelnoten en         
Indiase kruiden

Traditionele curry bereid met een Indiase kruidenmix

Kip
Lam

Kruidige saus met spinazie, look, gember en Indiase 
kruidenmix

15. Aunty’s Special 
Butter Chicken
Kippenblokjes in tomatenroomsaus        
bereid met look, gember en Indiase 
kruiden

16.Chicken Tikka Masala
Gemarineerde kip in een speciaal 
kruidig sausje

€      21,00

Curries

Proteïne 

Makhani
Rode romige saus met cashewnoten, toma-
ten, yoghurt en Indiase kruiden (deze curry is 
niet mogelijk met kip)

€   19,00

18. Curryosity Lamb Chop 
Masala
Lamskoteletten in een kruidige sausje

€      24,00

STAP 1 KIES JE SAUS

STAP 2 KIES JE ADD- ON

€      21,00

Kharai
Kruidig sausje met stukjes paprika en ajuin 

Alle add-on’s zijn inbegrepen in de prijs behalve voor 

lam wordt er een kost van 3 euro aangerekend

17. Antwerp Lamb Masala
Lamsvlees in een kruidige currysosity sausje

€      23,00

Vindaloo
Een zeer pikante klassiek curry met peppers 
en kruiden, uit het zuiden van India

NON-VEG SPECIALS

CURRYOSITY GRAVIES

HOOFDGERECHTEN

Paneer
Veggie Balls

SPECIALS

28. Veg Biryani 

29. Chicken Biryani

30. Lamb Biryani

31. Prawns Biryani

Gekruide rijst met groenten

Gekruide rijst met groenten en kip

Gekruide rijst met groenten en lams vlees

Gekruide rijst met groenten en scampis 
(black tiger)

€	 17,00 

€	 18,00 

€	 19,00 

€	 20,00 

SPECIAL PULAO- BIRYANI’S

43. Rasmalai €	 8,00 
Deeg bolletje bereid in een zoete saus 
gemaakt uit melk, suiker, saffraan en 
kardemom

42. Kulfi
Traditionele Indiase room ijs

€	 7,00 

DESSERTS

Geserveerd met rijst of frieten en een slaatje
44. Kheer €	 8,00 
Indiase rijstpap

45. Chef’s Special €	 9,00 
Elke dag bereiden we speciaal vers 
dessert voor

41. Gulab Jamun met ijs

€	 6,00 

€	 8,00 

40. Coupe ijs

Huisgemaakte gefrituurde zoetigheid 
gedoopt in suikersiroop en coupe vanille 

Vanille- ijs met een notenmix

37. Sizzilin Lamb chops
Gemarineerde lamskoteletten bereid 
in de tandoor

€	 23,00

Nieuw bij Indiase gerechten?
Een aantal tips...

* Alle gerechten  zijn lichtjes pikant. Zou u uw gerecht 
pikanter of minder pikant willen, laat gerust tijdens het 
bestellen iets weten.

1. Begin Mild: Start met gerechten die mild van smaak zijn, 
zoals Boterkip (Murgh Makhani) of Kip Korma, als je niet 
gewend bent aan pittig eten.

2. Vraag Om Advies: Aarzel niet om het personeel 
suggesties te vragen. Zij kunnen je helpen met suggesties 
voor populaire gerechten of mildere opties.

3. Proef Verscheidenheid: De Indiase keuken is divers. 
Probeer verschillende gerechten - zowel vegetarisch als 
niet-vegetarisch - om de verscheidenheid aan smaken, 
kruiden en texturen te ervaren. Denk aan opties zoals 
Biryani, Samosa’s, Tikka Masala of Linzengerechten (Daal).

4. Wees Avontuurlijk: Sta open voor nieuwe smaken en 
kruiden. De Indiase keuken maakt vaak gebruik van 
specerijen zoals komijn, koriander, kurkuma en garam 
masala, waardoor unieke smaken ontstaan.

5. Controleer Pittigheid: Als je gevoelig bent voor pittig eten, 
vraag dan om je gerecht “mild” of “minder pittig” te 
bereiden. Indiërs  genieten doorgaans van verschillende 
mate van pittigheid, dus pas het aan naar jouw voorkeur.

6. Bijgerechten zijn Belangrijk: Naanbrood, rijstvariëteiten 
(zoals Basmati) en yoghurtsauzen (Raita) passen goed bij 
veel Indiase gerechten. Ze kunnen helpen om smaken in 
balans te brengen en pittigheid te verzachten indien nodig.

7. Geniet van de Ervaring: Indiase gerechten gaan niet alleen 
om eten; het draait om het omarmen van een rijke culturele 
ervaring. Geniet van de levendige kleuren, aroma’s en de 
gezamenlijke manier van eten.

Elk gerecht gekozen met scampi + € 1,00

€	 22,50 

€	 22,50 

€	 22,50 


